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 ذٌ يچک

ثبصداسًذگٖ امؼ٘ذاػَ٘ى  ه٘ضاى ٍ لاؿِثش م٘ف٘ت  ،ّبٕ هختلفسٍؽ ثب هصشف پشٍثَ٘ت٘ل مبسآٖٗدس پظٍّؾ ضبضش 

پشٍثَ٘ت٘ل هَسد اػتفبدُ هطصَل ؿشمت تدبسٕ پشٍتنؼ٘ي  ثلذسز٘ي طاپٌٖ ثشسػٖ ؿذُ اػت. لاؿٔزشثٖ ٍ پشٍتئ٘ي 

(Protexin, Somerset, UK.ثَد )  ثلذسز٘ي طاپٌٖ دس ّفت گشٍُ آصهبٗـٖ ٍ ّش گشٍُ  سٍصٓٗل  خَخٔقغؼِ  336تؼذاد

قشاس دادُ ؿذًذ: گشٍُ اٍل )ؿبّذ( پشٍثَ٘ت٘ل دسٗبفت ًٌوَد.  ٗشّش تنشاس( ثِ ؿشش ص پشًذُ دس 12ؿبهل زْبس تنشاس )

پشٍسؽ، ثِ تشت٘ت ّوشاُ خَساك ٍ آة  شٍثَ٘ت٘ل سا دس ػشاػش دٍسٓدٍم ٍ ػَم )الگَّبٕ هتَالٖ( پ ّبٕگشٍُ

دٍ سٍص  -دٍ سٍص دسٗبفت  شًبهٔ( پشٍثَ٘ت٘ل سا ثب ث2هتٌبٍة ّبٕ زْبسم ٍ پٌدن )الگَّبٕآؿبه٘ذًٖ دسٗبفت ًوَدًذ. گشٍُ

( 4هتٌبٍة ّبٕ ؿـن ٍ ّفتن )الگَّبٕاػتفبدُ ًوَدًذ. گشٍٍُ خَساك ثِ تشت٘ت ّوشاُ آة آؿبه٘ذًٖ  ،ػذم دسٗبفت

هصشف  آة آؿبه٘ذًٖ ٍ خَساكثِ تشت٘ت ّوشاُ  ،زْبس سٍص ػذم دسٗبفت -سٍص دسٗبفت  ٗل پشٍثَ٘ت٘ل سا ثب ثشًبهٔ

گشم دس تي ٍ دس  150( 1-14ٕ آغبصٗي )سٍصّب هشضلٔمٖ دس ّبٕ خَساذُ ثشإ گشٍُفبدُ ؿمشدًذ. ه٘ضاى پشٍثَ٘ت٘ل اػت

آؿبه٘ذًٖ، ًصف  آة گشم دس تي خَساك ثَد. ه٘ضاى پشٍثَ٘ت٘ل هصشفٖ دس سٍؽ 100( 15-35پبٗبًٖ )سٍصّبٕ  هشضلٔ

ّبٕ هختلف هـبّذُ ًـذ. گشٍُ لاؿٔداسٕ دس ٍصى پشٍسؽ، تفبٍت هؼٌٖ دٍسٓاٗي هقذاس دس سٍؽ خَسامٖ ثَد. دس پبٗبى 

(، اهب دس ث٘ي الگَّبٕ هختلف ّش سٍؽ تفبٍت >05/0P) ًـبى دادثب هصشف پشٍثَ٘ت٘ل افضاٗؾ  لاؿِخـل  ذ هبدٓدسص

اتشٕ، پشٍتئ٘ي ٍ خبمؼتش  ػصبسٓداسٕ ثش دسصذ داسٕ هـبّذُ ًـذ. الگَّبٕ هختلف هصشف پشٍثَ٘ت٘ل اثش هؼٌٖهؼٌٖ

 لاؿِ داس امؼ٘ذاػَ٘ى زشثٖ ًؤًَ تبصٓؾ هؼٌٖالگَٕ هتَالٖ سٍؽ خَسامٖ هٌدش ثِ مبًّذاؿتٌذ.  لاؿِخـل  دس هبدٓ

اى مبّؾ ّبٕ هختلف هصشف پشٍثَ٘ت٘ل، تفبٍتٖ دس ه٘ضث٘ي الگَّب ٍ سٍؽ .(>01/0Pدس هقبٗؼِ ثب گشٍُ ؿبّذ ؿذ )

سٍؽ  4ثِ خض گشٍُ هتٌبٍةپشٍثَ٘ت٘ل  ّبٕ هصشف مٌٌذُُ ًـذ. توبهٖ گشٍُتبصُ هـبّذ امؼ٘ذاػَ٘ى زشثٖ دس ًؤًَ

 .(>01/0P) دادًذ سا ًـبى لاؿِداس امؼ٘ذاػَ٘ى پشٍتئ٘ي مبّؾ هؼٌٖ ،خَسامٖ
 

 ّبٕ هصشفسٍؽ پشٍتئ٘ي، زشثٖ، ثلذسز٘ي، پشٍثَ٘ت٘ل، ،امؼ٘ذاػَ٘ىَبي كليذي: ياصٌ
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Abstract 

A total of 336 one-day old Japanese quail chicks were divided in 7 groups for investigating the 

effect of probiotic administration methods on carcass quality of Japanese quail (Coturnix coturnix 

japonica). Protexin (Protexin, Somerset, UK) was used as a probiotic. Experimental groups were 

including: 1. Control group (no probiotics treatment), 2. Continuous in-drinking water probiotic 

supplemented, 3. Intermittent in-drinking water probiotic supplementation in every 2 d out of 4 d 

pattern, 4. Intermittent in-drinking water probiotic supplementation in every 1 d out of 5 d pattern, 

5. Continuous in-feed probiotic supplemented, 6. Intermittent in-feed probiotic supplementation in 

every 2 d out of 4 d pattern, 7. Intermittent in-feed probiotic supplementation in every 1 d out of 5 d 

pattern. The in-feed probiotic supplemented groups received 150 g/ton and 100 g/ton probiotic 

product in the starter (1-14) and the finisher (15-35), respectively. As the drinking water is 

approximately two folds of feed intake, the drinking water groups received half amount of 

probiotic, which was supplemented in feed to balance for different in water and feed consumptions. 

Carcass weight and percentages of ether extract, protein and ash in dry matter did not show 

significant differences between administration methods and control group (P>0.05). Dry matter 

percentage significantly increased by using probiotic (P<0.05). Tiobarbituric acid reactive 

substances (TBARS) were determined as an index of lipid oxidation development. Data analyseis 

showed significant differences in TBARS content measured in fresh samples (P<0.01). Carcasses of 

continuous in-feed probiotic supplemented birds had the lowest lipid oxidation (P<0.01). The other 

methods only showed insignificant reduction of TBARS. Carbonyl content of fresh samples was 

determined as an index of protein oxidation development. All administration methods except 

intermittent in-feed (1 d out of 5 d) resulted in significant reduction of protein oxidation (P<0.05).  
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 مقذمٍ

ػبلن، ثْذاؿتٖ ٍ ثب م٘ف٘ت ثِ هصشف  تطَٗل فشاٍسدٓ

ّبٕ راتٖ ّش ثٌگبُ تَل٘ذ هَاد غزاٖٗ مٌٌذگبى اص سػبلت

ّبٕ دام ٍ صٌؼت تَل٘ذ فشاٍسدُ ،اػت. دس اٗي ساػتب

ّبٕ خَسامٖ ٍ آلاٗؾ لاؿِثبٗؼت ثِ م٘ف٘ت عَ٘س هٖ

 ضفبظت هطصَل اص فشآٌٗذ تَخِ ٍٗظُ داؿتِ ثبؿذ.

نٖ اص هْوتشٗي اقذاهبتٖ اػت مِ ثِ اهٌ٘ت امؼ٘ذاػَ٘ى ٗ

ػلاهت هصشف مٌٌذُ ٍ دس ػ٘ي ضبل ػَدآٍسٕ صٌؼت 

ذ. امؼ٘ذاػَ٘ى زشثٖ ٗنٖ اص اٍل٘ي ًوبٗمول هٖ

مبّؾ م٘ف٘ت هَاد غزاٖٗ رخ٘شُ ؿذُ  1ػبصٍمبسّبٕ

ثبؿذ مِ ًت٘دِ آى تغ٘٘ش دس عؼن، ثَ، ثبفت ٍ اسصؽ هٖ

ّوسٌ٘ي  (.2008اٍسا ٍ ّونبساى اػت )إ هَاد تغزِٗ

ّبٕ هَ٘ف٘جشٗل ثِ پشٍتئ٘ي مبسآٖٗتغ٘٘ش دس ػبختبس ٍ 

 فشآٌٗذّبٕ آصاد ضبصل اص سادٗنبل ٍٗظُ هَ٘صٗي ثش اثش

                                                           
1 - Mechanism
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)خ٘بط ٍ ؿَال  ّب گضاسؽ ؿذُ اػتامؼ٘ذاػَ٘ى زشثٖ

ّبٕ . امؼ٘ذاػَ٘ى پشٍتئ٘ي ثبػث مبّؾ گشٍُ(1983

ّبٕ آًضٗوٖ، تغ٘٘ش ضلال٘ت ٍ ػَلف٘ذسٗل، مبّؾ فؼبل٘ت

 (1991)ػَصٍمٖ ٍ ّونبساى  اٗؾ ضؼبػ٘ت پشٍتئ٘يافض

ٍ ؿبٗذ اختلال دس ٗنپبسزگٖ ٍ دس ًت٘دِ مبّؾ هقبٍهت 

سگَٗشٍ -ػبساگب ٍ مبسػ٘ب) ؿَدغـبٕ ػلَلٖ هٖ

. دس ث٘ي هٌبثغ غزاٖٗ ضَ٘اًٖ، گَؿت پشًذگبى ثِ (1999

دل٘ل داسا ثَدى هقبدٗش صٗبدٕ اص اػ٘ذّبٕ زشة ًب 

)اٗد٘ي  اػَ٘ى قشاس داسداؿجبع، ث٘ـتش دس هؼشض امؼ٘ذ

ّبٕ ٍسدُّب اص فشآ. آلذّ٘ذّب ٍ متَى(1979ٍ پ٘٘شػَى 

خبًجٖ امؼ٘ذاػَ٘ى زشثٖ ّؼتٌذ مِ ػبهل پ٘ـجشد سًٍذ 

)ّوب ٍ   ثبؿٌذس هَاد غزاٖٗ اًجبس ؿذُ هٖتشؿ٘ذگٖ د

اًذ مِ ّبٕ صٗبدٕ ثبثت مشدُ. پظٍّؾ(2004ؿٌَّ٘بسا 

ب، ه٘ضاى ّامؼ٘ذاى آًتٖتَاى ثب اػتفبدُ اص هٖ

ّبٕ عَ٘س ٍسدُؼ٘ذاػَ٘ى سا مبّؾ داد ٍ م٘ف٘ت فشآام

)پبپبخَسخَ٘ ٍ ّونبساى  إ ضفظ ًوَدسا تب اًذاصُ

2003). 

ثِ هٌظَس مبّؾ ٍ ٗب تَقف سًٍذ امؼ٘ذاػَ٘ى، ؿبٗذ 

 آًتٖتشٗي ساُ، اساِٗ هَادٕ اػت مِ تَل٘ذ ػبدُ

ًوبٌٗذ مِ ثب ٍسٍد ثِ ّبٕ هطلَل دس زشثٖ هٖامؼ٘ذاى

ّب، اص امؼ٘ذاػَ٘ى ل٘پ٘ذّبٕ غـبٕ ػلَلٖ ثبفتفؼفَ

ٗب دػت من ه٘ضاى ٍقَع   مٌٌذزشثٖ غـب خلَگ٘شٕ هٖ

ّبٕ صٗبدٕ افضٍدًٖ ،. دس اٗي ساػتبدٌّذآى سا مبّؾ هٖ

ضذ امؼ٘ذاًٖ آصهبٗؾ ؿذُ ٍ ًتبٗدٖ ّن ثِ  مبسآٖٗثب 

ّبٖٗ ثَدُ اػت مِ دػت آهذُ اػت، اهب موتش افضٍدًٖ

داؿتِ ثبؿٌذ تب ّضٌِٗ توبم ؿذُ زٌذ هٌظَسُ  مبسآٖٗ

ّبٕ ثِ اصغلاش ث٘ؾ اص اًذاصُ افضاٗؾ ً٘بثذ. اص افضٍدًٖ

ّب اؿبسُ ًوَد. پ٘ـتش تَاى ثِ پشٍثَ٘ت٘لزٌذ مبسُ هٖ

ّب ثش ػولنشد )افضاٗؾ ٍصى اثشّبٕ هثجت پشٍثَ٘ت٘ل

، تَل٘ذ تخن ٍ ضشٗت تجذٗل لاؿِصًذُ ثذى ٍ ٍصى 

 ػت.غزاٖٗ( پشًذگبى ثِ اثجبت سػ٘ذُ ا

ّب گفتِ ؿذُ اػت، ّبٕ صٗبدٕ ثشإ پشٍثَ٘ت٘لتؼشٗف

تشٗي تؼشٗف سا فَلش اهب گَٗبتشٗي ٍ دس ػ٘ي ضبل ػبدُ

ػَاهل ّب پشٍثَ٘ت٘لاساِٗ ًوَد. ثش اػبع تؼشٗف فَلش، 

مِ ثب ثْجَد ػلاهت ّؼتٌذ  إٍ صًذُ هف٘ذ ه٘نشٍثٖ

سٍدُ، ًتبٗح هثجتٖ ثش ػلاهت ٍ سؿذ ه٘ضثبى ثش خبٕ 

هٌظَس اص زٌذ مبسُ ٗب زٌذ (. 1989)فَلش  ذگزاسًهٖ

 اٗي اػت مِ ثب اػتفبدُ اص ٗل هبدٓهٌظَسُ ثَدى 

 ،افضٍدًٖ ثِ زٌذٗي ّذف ثشػ٘ن. دس اٗي ساػتب

ّب افضٍى ثش هَاسد گفتِ ؿذُ، داسإ ٍٗظگٖ پشٍثَ٘ت٘ل

)آَّتَپب ٍ ّونبساى  ثبؿٌذهقبثلِ ثب امؼ٘ذاػَ٘ى ّن هٖ

1996) . 

گ٘شٕ ه٘ضاى امؼ٘ذاػَ٘ى اًذاصُتشٗي ساُ ثشإ ػبدُ

(MDA)زشثٖ، اًذاصُ گ٘شٕ ه٘ضاى هبلَى دٕ آلذّ٘ذ 
2 

امؼ٘ذاػَ٘ى اػت مِ ثِ ٍامٌؾ  فشآٌٗذتَل٘ذ ؿذُ دس 

ثبؿذ. ( هؼشٍف هTBARSٖ) 3اػ٘ذ تَ٘ثبسث٘تَسٗل

 فشآٌٗذٗنٖ اص هطصَلات خبًجٖ  هبلَى دٕ آلذّ٘ذ

ّبٖٗ هجٌٖ ثش ٍخَد امؼ٘ذاػَ٘ى زشثٖ اػت. گضاسؽ

ّب ٍ ٗب هَاد ثب قبثل٘ت تَل٘ذ اثغِ هٌفٖ ث٘ي ضذ امؼ٘ذاىس

دس   MDAّب دس خَساك ٍ ه٘ضاى تَل٘ذضذ امؼ٘ذاى

)گَ ٍ ّونبساى  گَؿت ٍ تخن پشًذگبى ٍخَد داسد

ّبٕ ّبٖٗ هجٌٖ ثش ٍخَد ٍٗظگٖپ٘ـتش گضاسؽ (.2001

اساِٗ  اػ٘ذلامت٘ل ّبٕ خبًَادٓذ امؼ٘ذاًٖ دس ثبمتشٕض

مِ دٍ خٌغ اص ( 1996ٍ ّونبساى )آَّتَپب ؿذُ اػت 

ّب ٍ ث٘ف٘ذٍثبمتشّب ثِ آى خبًَادُ ٗؼٌٖ لامتَثبػ٘ل

اًذ. دس آصهبٗـٖ ثؼ٘بس هغبلؼِ ؿذُ ،ػٌَاى پشٍثَ٘ت٘ل

-هذٕ ثبمتشٕاًدبم ؿذ، مبسآ 4ثشٍى تٌٖمِ دس ؿشاٗظ 

امؼ٘ذاػَ٘ى ه٘ضاى ٍقَع ّبٕ اػ٘ذلامت٘نٖ ثش مبّؾ 

 ذ گضاسؽ ؿذدسص 46، دس هقبٗؼِ ثب گشٍُ ؿبّذ زشثٖ

. دس پظٍّـٖ مبّؾ (1999ل٘بًگ -ٗي ٍ زَ٘اى-)هٖ

 ثب خَساًذى ثبمتشٕ TBARSه٘ضاى فؼبل٘ت 

)اٗتَ ٍ ّونبساى  ث٘ف٘ذٍثبمتشَٗم ثِ هَؽ گضاسؽ ؿذ

٘ي ثبفت، ٗنٖ پشٍتئ . دس تؼ٘٘ي ه٘ضاى امؼ٘ذاػَ٘ى(2001

گ٘شٕ ه٘ضاى اًذاصُ ،ّبهذتشٗي سٍؽتشٗي ٍ مبسآاص ػبدُ

ّب تَل٘ذ دس سًٍذ امؼ٘ذ ؿذى پشٍتئ٘يمشثًَ٘ل اػت مِ 

 (.1990اػتذهي ؿَد )هٖ

                                                           
2 - Malondialdehyde 

3 - Thiobarbitoric Acid Reactive Substance 

4 - In-Vitro 
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ّب ٍ الگَّبٕ هختلف سٍؽ مبسآٖٗدس پظٍّؾ ضبضش  

ثبصداسًذگٖ ه٘ضاى ٍ  لاؿِهصشف پشٍثَ٘ت٘ل ثش م٘ف٘ت 

ثلذسز٘ي طاپٌٖ  لاؿٔئ٘ي امؼ٘ذاػَ٘ى زشثٖ ٍ پشٍت

تب دس مٌبس ثشسػٖ اثش پشٍثَ٘ت٘ل ثش هَاسد  ثشسػٖ ؿذ

ّب ٍ الگَّبٕ هختلف ثب ّذف بساٖٗ سٍؽػٌَاى ؿذُ، م

ػَْلت دس هصشف ٍ مبّؾ ّضٌِٗ تغزِٗ ثشسػٖ 

 گشدًذ.

 

 َبمًاد ي ريش

ٗل  قغؼِ خَخٔ 336: تؼذاد َبي آسمبيطيگزيٌ     

ثلذسز٘ي طاپٌٖ دس ّفت گشٍُ آصهبٗـٖ ٍ ّش  سٍصٓ

پشًذُ دس ّش تنشاس( ثِ  12گشٍُ ؿبهل زْبس تنشاس )

: گشٍُ اٍل )ؿبّذ( پشٍثَ٘ت٘ل ؿشش صٗش قشاس دادُ ؿذًذ

دٍم ٍ ػَم )الگَّبٕ هتَالٖ(  ّبٕدسٗبفت ًٌوَد. گشٍُ

پشٍسؽ، ثِ تشت٘ت ّوشاُ  دٍسٓپشٍثَ٘ت٘ل سا دس ػشاػش 

ّبٕ دسٗبفت ًوَدًذ. گشٍٍُ خَساك آة آؿبه٘ذًٖ 

( پشٍثَ٘ت٘ل سا ثب 2زْبسم ٍ پٌدن )الگَّبٕ هتٌبٍة

ثِ تشت٘ت  ،بفتدٍ سٍص ػذم دسٗ -دٍ سٍص دسٗبفت  ثشًبهٔ

-اػتفبدُ ًوَدًذ. گشٍُ آة آؿبه٘ذًٖ ٍ خَساكّوشاُ 

( پشٍثَ٘ت٘ل سا ثب 4ّبٕ ؿـن ٍ ّفتن )الگَّبٕ هتٌبٍة

ثِ  ،زْبس سٍص ػذم دسٗبفت -سٍص دسٗبفت  ٗل ثشًبهٔ

هصشف مشدًذ.  آة آؿبه٘ذًٖ ٍ خَساكتشت٘ت ّوشاُ 

ّبٕ خَسامٖ ه٘ضاى پشٍثَ٘ت٘ل اػتفبدُ ؿذُ ثشإ گشٍُ

گشم دس تي ٍ  150( 1 -14آغبصٗي )سٍصّبٕ  لٔهشضدس 

گشم دس تي  100( 15 - 35پبٗبًٖ )سٍصّبٕ  هشضلٔدس 

ّبٕ آؿبه٘ذًٖ ثب فشض ًضدٗل خَساك ثَد. ثشإ گشٍُ

دٍ ثشاثش ثَدى هصشف آة ًؼجت ثِ خَساك، دس ّش 

، ًصف ه٘ضاى پشٍثَ٘ت٘ل دس سٍؽ پشٍسؽ هشضلٔ

 خَسامٖ، ثِ آة آؿبه٘ذًٖ افضٍدُ ؿذ. 

: دس اٗي پظٍّؾ اص ٌ غذايي ي پزيبيًتيك مصزفيجيز

پشٍثَ٘ت٘ل تدبسٕ پشٍتنؼ٘ي مِ ثش اػبع ادػبٕ 

 ذ تـن٘ل دٌّذٍٓاض 1092ؿشمت ػبصًذُ داسإ 

هخلَعٖ اص زٌذٗي ثبمتشٕ ٍ قبسذ  ملًَٖ دس ّش گشم ٍ

 ّب ػجبستٌذ اص:. اٗي ه٘نشٍاسگبً٘ؼناػتفبدُ ؿذ اػت،

Lactobacillus acidophilus PXN 35 

Enterococcus faecium PXN 33 

Candida pintolopesii PXN 70 

L. plantarum PXN 47, 

L. bulgaricus PXN 39, 

Bifidobacterium bifidum PXN 23, 

Aspergillus oryzae PXN 68, 

 L. rhamnosus PXN 54, 

Streptococcus thermophilus PXN 66 ٍ 

 ّبٕ اًدوي هلٖ تطق٘قبتٖ ثش اػبع تَصِ٘غزاٗ خ٘شٓ

ّب (. پشًذNRC, 1994ُثشإ ثلذسز٘ي تٌظ٘ن ؿذ ) (1994)

پشٍسؽ دػتشػٖ آصاد ثِ داى ٍ آة  دٍسٓدس توبم 

 آؿبه٘ذًٖ داؿتٌذ.  

 دٍسٓدس پبٗبى  :ٍلاضَبي تعييه كيفيت آسمبيص

ّب مـتِ ؿذًذ. پغ ثلذسز٘ي ،پشٍسؽ )سٍص ػٖ ٍ پٌدن(

خذا ًوَدى پب اص ًبضِ٘ هفصل اص پَػت مٌٖ ٍ 

ّب ٍصى ؿذًذ ٍ لاؿِخشگَؿٖ ٍ ثبل اص قؼوت هر، 

ّب، ؿبهل ً٘وِ ساػت ػٌِ٘، ؿبًِ، متف، آىػوت ساػت 

ساػت ثذى، خذا ٍ ثشإ ثشسػٖ  ثبصٍ، ساى ٍ ػبق ػوت

اتشٕ، پشٍتئ٘ي، خبمؼتش ٍ  ػصبسٓخـل،  هبدٓ

ٍ  امؼ٘ذاػَ٘ى زشثٖ ٍ پشٍتئ٘ي ثِ صَست زشظ ؿذُ

هَسد اػتفبدُ قشاس گشفتٌذ. ثب تقؼ٘ن ه٘ضاى  تٗنٌَاخ

هصشف خَساك تصط٘ص ؿذُ ثشإ خٌغ هبدُ ثش ٍصى 

 لاؿِتصط٘ص ؿذُ، ضشٗت تجذٗل خَساك ثِ  لاؿٔ

 هطبػجِ گشدٗذ.

ّوبًٌذ ػبٗش خبًَساى دس : جىسي تصحيح وسبت

ثلذسز٘ي ّن ػشػت ٍ ه٘ضاى سؿذ )افضاٗؾ ٍصى( دس دٍ 

مِ خٌغ هبدُ داسإ ثبؿذ، ثِ عَسٕ خٌغ ٗنؼبى ًوٖ

ػشػت ٍ ًشظ سؿذ ثبلاتشٕ اػت. ثِ ّو٘ي دل٘ل ثشإ 

ّبٕ ًبؿٖ اص ػذم ثشاثشٕ ًؼجت خٌؼٖ دس مٌتشل تفبٍت

ٍ هصشف خَساك  لاؿِّبٕ آصهبٗـٖ، ه٘ضاى ٍصى گشٍُ

ثشإ خٌغ هبدُ )مِ فشاٍاًٖ ث٘ـتشٕ داؿت( تصط٘ص 

گشدٗذ. )ثِ ػجبست دٗگش ثِ دل٘ل ًجَد سٍؽ تؼ٘٘ي 



          73                       ريتئیه گًضت بلذرچیه ژاپىیپن چربی ي َب ي الگًَبي مختلف مصرف پريبیًتیك بر کیفیت لاضٍ ي میزان اکسیذاسیًبررسی کبرآیی ريش

 

سثشدٕ دس ٗل سٍصگٖ ّوبًٌذ هشؽ گَؿتٖ، خٌؼ٘ت مب

تَاى پ٘ؾ اص ظَْس صفبت ثبًَِٗ دس ثلذسز٘ي، ًوٖ

ٍ الگَٕ پش دس ًبضِ٘ ػٌِ٘ دٍ  خٌؼٖ هبًٌذ تفبٍت سًگ

ٍ ٗب تشاٍؽ هبٗغ ّبٕ ثلذسز٘ي طاپٌٖ ثشخٖ ػَِٗخٌغ 

مف آلَد اص ملَآك خٌغ ًش، دٍ خٌغ سا اص ّن 

اثشٕ ًؼجت تـخ٘ص داد(. ثِ اٗي تشت٘ت، هـنل ػذم ثش

 اص ّب ٍ دس ًت٘دِ تفبٍت ه٘ضاى سؿذ مِخٌؼٖ دس گشٍُ

خغبٕ ػ٘ؼتوبت٘ل اػت، ضزف ؿذ. الجتِ ثب تَخِ  ػَاهل

ّبٖٗ مِ اص ثِ اعلاػبت ًگبسًذگبى، تبمٌَى دس پظٍّؾ

ثلذسز٘ي )ثِ ػٌَاى هبدُ آصهبٗـٖ( اػتفبدُ ؿذُ، 

 تصط٘ص ٍصى ثذى ثش اػبع خٌغ صَست ًگشفتِ اػت.

صط٘ص ثب اػتفبدُ اص فشهَل صٗش ٍ ثش اثتذا ضشٗت ت

ّب ثِ لاؿِّبٕ ضبصل اص ٍصى مـٖ اًفشادٕ اػبع دادُ

 دػت آهذ:

 
-لاؿِ( ثشإ تجذٗل ٍصى 84/0ػپغ ػذد ثِ دػت آهذُ )

ّبٕ ًش ثِ هبدُ ثش اػبع فشهَل صٗش هَسد اػتفبدُ قشاس 

  گشفت:
 = وسن لاضه هبی تصحیح ضده بزای جنس در هز گزوه 

 
: آصهبٗؾ ثشسػٖ امؼ٘ذاػَ٘ى ن چزبياكسيذاسيً

( ثش سٍٕ 1994ٍ ّونبساى ) ثَتؼَقلَزشثٖ ثِ سٍؽ 

گ٘شٕ ه٘ضاى هبلَى دٕ آلذّ٘ذ ثب اًذاصُ لاؿِ تبصٓ ًؤًَ

ل٘تش هطلَل ه٘لٖ 4اًدبم ؿذ. ثش سٍٕ ٗل گشم ًوًَِ، 

TCA
ل٘تش هطلَل ه٘لٖ 5/2ه٘لٖ هَلاس( ثِ ّوشاُ  306) 5
6
BHT ( افضٍدُ ؿذ. هَلاسه٘لٖ  31/36دس ّگضاى )

دٍس  3،000دق٘قِ دس 3ّب ثِ هذت ػپغ ًوًَِ

ػبًتشٗفَ٘ط ؿذًذ ٍ لاِٗ ّگضاى )لاِٗ ثبلاٖٗ( خذا ؿذ ٍ 

فبص آثٖ )لاِٗ پبٌٖٗ٘( ثب مبغز ٍاتوي ًوشُ ٗل صبف 

ل٘تش سػبً٘ذُ ه٘لٖ 5ثِ ضدن  TCAگشدٗذ. فبص آثٖ ثب 

                                                           
5 -Tricholoroacetic acid  

6 - Butylated hydroxytoluen 

7ل٘تشه٘لٖ 3ؿذ. 
TBA  (5/55 ٖثِ ًوًَِه٘ل )ب ّهَلاس

دسخِ ػلؼَ٘ع ثِ هذت  70افضٍدُ ؿذ ٍ دس ثي هبسٕ 

ّب پغ اص خبسج ؿذى اص دق٘قِ قشاس دادُ ؿذًذ. ًوًَِ 30

ٍ  قشاس دادُ ؿذًذثي هبسٕ، ثٖ دسًگ دس آة ػشد 

ثب  ًبًَهتش 5/521ّب دس عَل هَج ه٘ضاى خزة ًَس آى

 خَاًذُ ؿذ. اػتفبدُ اص دػتگبُ اػپنتشٍفتَهتش

ضاى امؼ٘ذاػَ٘ى پشٍتئ٘ي ثب : ه٘اكسيذاسيًن پزيتئيه

ٍ ّونبساى  هشػ٘٘شگ٘شٕ مشثًَ٘ل ٍ ثِ سٍؽ اًذاصُ

ّبٕ تبصُ اًدبم ؿذ. ثش سٍٕ ٗل (، ثش سٍٕ ًو1998ًَِ)

هَلاس  KCl 15/0ه٘لٖ ل٘تش هطلَل  10گشم اص ًوًَِ، 

 50، 8ٗنٌَاخت ػبصٕ فشآٌٗذافضٍدُ ؿذ ٍ پغ اص اًدبم 

ه٘لٖ ل٘تشٕ  5/1 ه٘نشٍل٘تش اص هبٗغ ثِ دٍ ه٘نشٍتَ٘ة

ل٘تش ه٘لٖ 5/0( هٌتقل ؿذ. ثِ ّش ًوًَِ  a  ٍbّبٕ )ًوًَِ

TCA (712 ًَِافضٍدُ ؿذ ٍ ًو )ّب ثِ هذت ه٘لٖ هَلاس

دٍس ػبًتشٗفَ٘ط ؿذًذ ٍ پغ اص   5،000دق٘قِ دس  5

ً٘ن ه٘لٖ ل٘تش هطلَل  aضزف هبٗغ سٍٖٗ ثِ ًوًَِ 
9
DNPH (09/10 ٖهَلاس دس ه٘لHCl 2 ثِ هَلاس ٍ )

هَلاس( افضٍدُ  2) HClل٘تش هطلَل ّن ً٘ن ه٘لٖ bًِ ًوَ

ؿذ. پغ اص ٗل ػبػت هبًذى دس دهبٕ اتبق، ثِ ّش ًوًَِ 

ذ ٍ ػول ػبًتشٗفَ٘ط دس اضبفِ گشدٗ TCAل٘تش ه٘لٖ 5/0

پغ اص ضزف  .گشدٗذدق٘قِ اًدبم  5ثِ هذت  5،000دٍس 

هبٗغ سٍٖٗ، سػَة )هبٗغ پبٌٖٗ٘( ػِ هشتجِ ثب اتبًَل/ 

ثب گبص  پغ اص آى( ؿؼتِ ؿذ ٍ 1:1ت )ات٘ل اػتب

 75/0. ػپغ دس گشدٗذً٘تشٍطى ثِ عَس مبهل خـل 

GHل٘تش هطلَل ه٘لٖ
-ه٘لٖ PBS 20هَلاس دس  6) 10

دق٘قِ  2ثِ هذت  RPM5،000دس  هَلاس( ضل ؿذُ ٍ

دس عَل هَج  aػبًتشٗفَ٘ط ؿذ. ه٘ضاى خزة ًَس ًوًَِ 

ب ث ًبًَهتش 280دس عَل هَج  bًبًَهتش ٍ ًوًَِ  370

غلظت  خَاًذُ ؿذ. ػپنتشٍفتَهتشاػتفبدُ اص دػتگبُ ا

 فشهَل صٗش هطبػجِ گشدٗذ: مشثًَ٘ل )ًبًَهَلاس( اص

                                                           
7 - Thiobarbitoric acid 

8 - Hemogenised 

9 - Dinitriphenylhydrazine 

10 - Guanidine hydrochloride 
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Abs 370nm  ; ًَِخزة ًَس ًوa  ًبًَهتش 370دس عَل هَج  

21.0mMCm ّب; ضشٗت خزة هَلٖ مشثًَ٘ل 

( ثب اػتفبدُ اص bّبٕ ػپغ غلظت پشٍتئ٘ي )ًوًَِ

ٍ سػن هٌطٌٖ  GHدس   بًذاسد آلجَه٘ي ػشم گبٍٕاػت

مبل٘جشاػَ٘ى تؼ٘٘ي گشدٗذ. دس ًْبٗت ثب تقؼ٘ن ػذد 

مشثًَ٘ل ثش ػذد پشٍتئ٘ي، غلظت مشثًَ٘ل )ًبًَهَلاس دس 

گشم پشٍتئ٘ي( مِ گَٗبٕ ه٘ضاى امؼ٘ذاػَ٘ى اػت 

   . هطبػجِ ؿذ

عشش آصهبٗـٖ هَسد  ريش تجشيٍ ي تحليل آمبري:

لاً تصبدفٖ ثب ّفت ت٘وبس )گشٍُ اػتفبدُ، عشش مبه

ّبٕ ضبصل اص ٗبفتِتدضٗٔ تنشاس ثَد.  4آصهبٗـٖ( ٍ 

)ػبهبًِ اًدبم گشدٗذ  SASهغبلؼِ، ثب ًشم افضاس آهبسٕ 

-ٍ دس هَاسدٕ مِ تفبٍت ث٘ي گشٍُ (2001آًبل٘ض آهبسٕ 

ّب ثب سٍؽ داس ثَد، هقبٗؼِ ه٘بًگ٘ي ّبٕ آصهبٗـٖ هؼٌٖ

اػت٘ل ٍ تَسٕ دبم ؿذ )إ داًني اًآصهَى زٌذ داهٌِ

1980.) 

 

 ي بحث  وتبيج

 ّبٕ هختلف دٗذُگشٍُ لاؿٔداسٕ دس ٍصى تفبٍت هؼٌٖ

ّبٕ دسٗبفت مٌٌذُ ًـذ، اهب اٗي فشاػٌدِ دس گشٍُ

إ ثبلاتش اص گشٍُ ؿبّذ ثَد )خذٍل پشٍثَ٘ت٘ل تب اًذاصُ

(. ّوسٌ٘ي ثب مبّؾ تؼذاد سٍصّبٕ هصشف پشٍثَ٘ت٘ل 1

إ مبّؾ تب اًذاصُ لاؿٍِصى پشٍسؽ،  دٍسٓدس عَل 

ّبٕ خَسامٖ ثلذسز٘ي ثِ عَس ٗبفت. اص آًدب مِ آلاٗؾ

تٌْب  لاؿِگ٘شًذ، ٍصى هؼوَل هَسد هصشف قشاس ًوٖ

صفت اقتصبدٕ دس صٌؼت پشٍسؽ ثلذسز٘ي اػت. ثِ 

-وّٖب هَسد ثطث قشاس ًّبٕ آلاٗؾّو٘ي دل٘ل ٍٗظگٖ

ّبٕ هختلف دس گشٍُ لاؿِ. ضشٗت تجذٗل غزاٖٗ گ٘شد

سٍؽ  2داسٕ ًـبى ًذاد. الگَٕ تٌبٍة تفبٍت هؼٌٖ

دس  لاؿِخـل  خَسامٖ هٌدش ثِ ث٘ـتشٗي دسصذ هبدٓ

، اهب ث٘ي الگَّبٕ (>05/0Pهقبٗؼِ ثب گشٍُ ؿبّذ گشدٗذ )

داسٕ ّبٕ هصشف پشٍثَ٘ت٘ل، تفبٍت هؼٌٖهختلف سٍؽ

دس گشٍُ  لاؿِ. ث٘ـتشٗي دسصذ سعَثت ٍخَد ًذاؿت

هـبّذُ ؿذ مِ ثب توبم الگَّبٕ سٍؽ خَسامٖ ٍ ؿبّذ 

 داس داؿتسٍؽ آة آؿبه٘ذًٖ تفبٍت هؼٌٖ 4الگَٕ 

(05/0P<.) اثش هصشف پشٍثَ٘ت٘ل ثش دسصذ  پ٘ـتش ً٘ض

ّبٕ گَؿتٖ گضاسؽ ؿذُ خـل گَؿت خَخِ هبدٓ

 .(2010ػبصدٍل مشٗن ػبسمش ٍ ّونبساى ) اػت

ّبٕ هختلف هصشف پشٍثَ٘ت٘ل اثش الگَّب ٍ سٍؽ 

 مِ ًـبى دٌّذٓ لاؿِاتشٕ  ػصبسٓداسٕ ثش دسصذ ؼٌٖه

اهب  ،ه٘ضاى زشثٖ رخ٘شُ ؿذُ دس آى اػت، ًذاؿتٌذ

ّبٕ دسٗبفت گشٍُ لاؿٔاًذمٖ مبّؾ دس هطتَإ زشثٖ 

مٌٌذُ پشٍثَ٘ت٘ل هـبّذُ ؿذ. ثِ اٗي صَست مِ ثب 

 دٍسّٓبٕ هصشف پشٍثَ٘ت٘ل دس عَل مبّؾ تؼذاد سٍص

 لاؿِشُ زشثٖ دس پشٍسؽ دس ّش سٍؽ، ه٘ضاى رخ٘

ّن تطت  لاؿِافضاٗؾ ٗبفت. دسصذ پشٍتئ٘ي ٍ خبمؼتش 

. داس هصشف پشٍثَ٘ت٘ل قشاس ًگشفتٌذاثش هؼٌٖ

ّبٖٗ زَى ثْجَد فؼبل٘ت آًضٗوٖ ٍ ّب اص ساُپشٍثَ٘ت٘ل

-ّبٕ هف٘ذ، مبّؾ خوؼ٘ت ه٘نشٍاسگبً٘ؼنتَل٘ذ آًضٗن

ّبٕ ًبهغلَة، تَل٘ذ اػ٘ذّبٕ زشة فشاس ٍ افضاٗؾ 

ّبٕ دُ دس اثش مبّؾ تشاٍؽ صّشاثِػلاهت سٍ

ّب، هٌدش ثِ ثْجَد ظشف٘ت خزة دػتگبُ ه٘نشٍاسگبً٘ؼن

سػذ اص ػوذُ تشٗي ؿًَذ مِ ثِ ًظش هٖگَاسؽ هٖ

؛ 2000)سٍلف  ثبؿٌذ لاؿِاهل اثشگزاس ثش م٘ف٘ت ػَ

  (.7711کوتز و فولر 

ّب ٍ الگَّبٕ هختلف هصشف پشٍثَ٘ت٘ل سٍؽ مبسآٖٗ

دس خذٍل  لاؿِزشثٖ ٍ پشٍتئ٘ي ثش ه٘ضاى امؼ٘ذاػَ٘ى 

 مبسآٖٗؿَد، آهذُ اػت. آًگًَِ مِ هـبّذُ هٖ 2

هصشف پشٍثَ٘ت٘ل ثش ثبصداسًذگٖ امؼ٘ذاػَ٘ى زشثٖ 

داس ّبٕ تبصُ دس هقبٗؼِ ثب گشٍُ ؿبّذ هؼٌٖدس ًوًَِ

ػبصدٍل مشٗن ػبسمش ٍ ّونبساى پ٘ـتش . (>01/0P)ثَد 

ػَ٘ى اى ٍقَع امؼ٘ذاداس ه٘ضّن مبّؾ هؼٌٖ (2010)

ّبٕ گَؿتٖ دسٗبفت تبصُ گَؿت خَخِ زشثٖ دس ًؤًَ

دس پظٍّؾ مٌٌذُ پشٍثَ٘ت٘ل سا گضاسؽ ًوَدُ ثَدًذ. 

ضبضش ث٘ـتشٗي اثش مبّؾ امؼ٘ذاػَ٘ى زشثٖ هشثَط 

 33/17ثِ الگَٕ هتَالٖ سٍؽ خَسامٖ ثَد مِ ثب %
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ًؼجت ثِ گشٍُ ؿبّذ، تفبٍت  MDAمبّؾ دس تَل٘ذ 

داؿت  خَسامٖسٍؽ  ٕداسٕ ّن ثب دٗگش الگَّبهؼٌٖ

(01/0P<) .2دس سٍؽ خَسامٖ، الگَّبٕ هتَالٖ، تٌبٍة 

مبّؾ دس  00/00ٍ  87/3، %33/17ثِ تشت٘ت % 4ٍ تٌبٍة

 دس هقبٗؼِ ثب گشٍُ ؿبّذ ه٘ضاى امؼ٘ذاػَ٘ى زشثٖ

 مبسآًٖٗـبى دادًذ. دس سٍؽ ّوشاُ آة آؿبه٘ذًٖ ّن 

ٍ  2الگَّبٕ هختلف هصشف پشٍثَ٘ت٘ل )هتَالٖ، تٌبٍة

( ثش ثبصداسًذگٖ امؼ٘ذاػَ٘ى زشثٖ ثِ تشت٘ت 4ٍةتٌب

گشدد مِ ثب ثَد. هـبّذُ هٖ 15/2ٍ %  30/6، %16/7%

مبّؾ تؼذاد سٍصّبٕ هصشف پشٍثَ٘ت٘ل )ثِ ػجبست 

 ٖه٘نشٍاسگبً٘ؼن پشٍثَ٘ت٘ن cfuدٗگش مبّؾ ه٘ضاى 

پشٍسؽ، ه٘ضاى  دٍسٓ( دس عَل ؿذُ دسٗبفت

ى داد إ افضاٗؾ ًـبامؼ٘ذاػَ٘ى زشثٖ تب اًذاصُ

ّب ثش ه٘ضاى پشٍثَ٘ت٘ل مبسآٖٗ(. مبّؾ 1)ًوَداس

ثب مبّؾ دٍص هصشف، تَػظ  لاؿِامؼ٘ذاػَ٘ى زشثٖ 

(، ً٘ض گضاسؽ 2010)ػبصدٍل مشٗن ػبسمش ٍ ّونبساى 

 ؿذُ اػت.

 

 ي تزكيب لاضۀ بلذرچيه صاپىي َب ي الگًَبي مختلف مصزف پزيبيًتيك بز كيفيتكبرآيي ريش -1جذيل 

ٍصى  

 لاؿِ
 ()گشم

ساًذهبى خَساك 

 ثِ

 لاؿِ

 هبدٓ خـل
 )%( 

 سعَثت
)%( 

ػصبسٓ اتشٕ 

 دس

 )%(هبدٓ خـل 

 خبمؼتش دس

 )%(هبدٓ خـل 

 پشٍتئ٘ي دس

 )%(هبدٓ خـل 

 c03/29  a97/70 57/32 80/7 63/59  34/4 63/158 ؿبّذ

آؿبه٘ذًٖ 

 پَ٘ػتِ

32/177 87/3  bc76/31 ab 24/68 14/28 08/8 78/63 

 bc53/32  ab77/67 40/29 02/7 58/63  03/4 10/163 2آؿبه٘ذًٖ 

ab  89/3 35/161 4آؿبه٘ذًٖ
 44/33  bc56/66 92/30 25/8 82/60 

 خَسامٖ

 پَ٘ػتِ

87/175 85/3  ab57/34  bc43/65 98/27 13/8 89/63 

 a79/36  c21/63 16/30 09/9 75/60  82/3 64/171 2خَسامٖ

 ab21/33  bc79/66 26/30 19/8 56/61  73/3 12/171 4خَسامٖ

 ns * * * ns ns ns هؼٌٖ داسٕ

SEM 743/2 071/0 603/0 603/0 709/0 310/0 679/0 

SEM :هؼ٘بس ه٘بًگ٘ي.  اًطشاف 

 .(>05/0P) ػتا ّباختلاف هؼٌٖ داس ث٘ي ه٘بًگ٘ي ًٓـبى دٌّذػتَى ضشٍف لات٘ي غ٘شهـبثِ دس ّش 

 ثبؿٌذسٍص ػذم دسٗبفت پشٍثَ٘ت٘ل هٖ 4 -سٍص هصشف 1سٍص ػذم دسٗبفت ٍ  2 -سٍص هصشف 2َٗبٕ ّبٕ آصهبٗـٖ، ثِ تشت٘ت گدس ػتَى گشٍُ 4ٍ  2ػذدّبٕ 

 

ّبٕ خبًَادُ ّبٖٗ مِ ثبمتشّٕبٕ هب ثب گضاسؽٗبفتِ

هذ سا ثش مبّؾ ه٘ضاى امؼ٘ذاػَ٘ى مبسآاػ٘ذلامت٘ل 

)آَّتَپب ٍ ثبؿذ گضاسؽ ًوَدُ ثَدًذ، ّن ساػتب هٖ

. گضاسؽ ؿذُ مِ (1999؛ ل٘ي ٍ ٗي 1996ّونبساى 

)مَت ٍ  مٌٌذّب آّي سا خزة )ٍ ٗب م٘لات( هٖپشٍثَ٘ت٘ل

 ،. ضضَس فلضات ػٌگ٘ي هبًٌذ آّي(1995ّونبساى 

گشدد. ثِ هَخت پ٘ـجشد سًٍذ امؼ٘ذاػَ٘ى زشثٖ هٖ

سػذ مِ ٗنٖ اص ػبصٍمبسّبٕ آًتٖ امؼ٘ذاى ًظش هٖ

ّب فشاّن ًوَدى ؿشاٗغٖ اػت مِ هٌدش ثَدى پشٍثَ٘ت٘ل

 آّي آصاد اص هطل ؿَد. ًوَدىثِ دٍس 

ّب ثش هذٕ پشٍثَ٘ت٘لاص دٗگش هَاسدٕ مِ دس تَخِ٘ مبسآ

د، مبّؾ ًوَتَاى اساِٗ امؼ٘ذاػَ٘ى زشثٖ هٖ فشآٌٗذ
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ّبٕ دسٗبفت مٌٌذُ ه٘ضاى زشثٖ رخ٘شُ ؿذُ دس پشًذُ

( 2004ّوب ٍ ؿٌَّ٘بسا ) پشٍثَ٘ت٘ل اػت. دس گضاسؽ

زشثٖ ثذًٖ دس ثش مبّؾ ه٘ضاى اًجبؿت  اثش پشٍثَ٘ت٘ل

. ؿبٗذ (2004)ّوب ٍ ؿٌَّ٘بسا ؿذُ اػت  اثجبتثلذسز٘ي 

امؼ٘ذاػَ٘ى دس  فشآٌٗذثتَاى دس تَخِ٘ ثبصداسًذگٖ 

داس اًجبؿت پظٍّؾ ضبضش، ه٘ضاى مبّؾ ّش زٌذ ًبهؼٌٖ

ّبٖٗ مِ پشٍثَ٘ت٘ل هصشف ًوَدُ گشٍُ لاؿٔزشثٖ دس 

-. ثبمتشٕ(2003)آلتَس ٍ ّونبساى  ثَدًذ، ػٌَاى ًوَد

ٕ پشٍثَ٘ت٘نٖ ثب ّ٘ذسٍل٘ض ًوَدى اػ٘ذّبٕ صفشإٍ ّب

ضشٍسٕ ثشإ ّضن  ثخؾهٖ تَاًٌذ ػغص ملٖ اٗي 

زشثٖ ّب سا مبّؾ دادُ ٍ اص اٗي ساُ ضوي مبػتي اص 

ل خَى، هَخت مبّؾ ّضن ٍ خزة ملؼتشٍ ه٘ضاى

 (.1985)گل٘لاًذ ٍ ّونشاى  گشدًذ ّب دس سٍدُزشثٖ

 

تلف مصزف پزيبيًتيك بز ميشان َب ي الگًَبي مخكبرآيي ريش -2جذيل 

 اكسيذاسيًن چزبي ي پزيتئيه لاضۀ بلذرچيه صاپىي

 هبلَى دٕ آلذئ٘ذ 
(µg / g) 

 مشثًَ٘ل 

(nM /mg protein) 
 a698/0   a242/4  ؿبّذ

آؿبه٘ذًٖ 

 پَ٘ػتِ

 ab648/0   c079/2 

 ab654/0   bc600/2  2آؿبه٘ذًٖ

 a683/0   bc880/2  4آؿبه٘ذًٖ

خَسامٖ 

 ِپَ٘ػت

 b577/0   c719/1 

 a671/0   c043/2  2خَسامٖ

 a698/0   ab355/3  4خَسامٖ

 **  ** هؼٌٖ داسٕ

SEM 010/0  185/0 
 

SEM :هؼ٘بس ه٘بًگ٘ي.  اًطشاف 

 .(>05/0P) ػتا ّباختلاف هؼٌٖ داس ث٘ي ه٘بًگ٘ي ًٓـبى دٌّذػتَى ضشٍف لات٘ي غ٘شهـبثِ دس ّش 

ثبؿٌذ. سٍص ػذم دسٗبفت پشٍثَ٘ت٘ل هٖ 4 -سٍص هصشف 1سٍص ػذم دسٗبفت ٍ  2 -سٍص هصشف 2صهبٗـٖ، ثِ تشت٘ت گَٗبٕ ّبٕ آدس ػتَى گشٍُ 4ٍ  2ػذدّبٕ 

گشدد، سًٍذ امؼ٘ذاػَ٘ى ث٘ي گًَِ مِ هـبّذُ هّٖوبى 

الگَّبٕ هختلف ّش سٍؽ، هـبثِ ٍ ّن ساػتب ثب ه٘ضاى 

ثبؿذ. ثِ اٗي صَست ّب هٖپشًذُ لاؿٔرخ٘شُ زشثٖ دس 

تؼذاد سٍصّبٕ هصشف پشٍثَ٘ت٘ل دس  افضاٗؾب مِ ث

اتشٕ ٍ ّن  ػصبسٓپشٍسؽ، ّن دسصذ  دٍسٓعَل 

 ٗبفتٌذ. مبّؾه٘ضاى ٍقَع امؼ٘ذاػَ٘ى دس ٗل خْت 

هصشف پشٍثَ٘ت٘ل ثِ عَس ملٖ هٌدش ثِ مبّؾ ه٘ضاى 

. توبم الگَّبٕ (>01/0P)امؼ٘ذاػَ٘ى پشٍتئ٘ي گشدٗذ 

سٍؽ  4هصشف پشٍثَ٘ت٘ل ثِ خض الگَٕ تٌبٍة

داسٕ ثش مبّؾ ه٘ضاى امؼ٘ذاػَ٘ى اثش هؼٌٖ ،خَسامٖ

ثلذسز٘ي داؿتٌذ. ًنتِ خبلت تَخِ مبّؾ  لاؿٔپشٍتئ٘ي 

ّبٕ پشٍثَ٘ت٘نٖ ثب مبّؾ تؼذاد ه٘نشٍاسگبً٘ؼن مبسآٖٗ

گًَِ مِ (. ّوبى2ّب ثَد )ًوَداسسٍصّبٕ هصشف آى

گشدد، الگَٕ هتَالٖ سٍؽ خَسامٖ هـبّذُ هٖ

سٍؽ خَسامٖ  4تٌبٍة ( ث٘ـتشٗي ٍ الگ76/59َٕ)%

( موتشٗي اثش سا ثش ثبصداسًذگٖ امؼ٘ذاػَ٘ى 00/21)%
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ًؼجت ثِ گشٍُ ؿبّذ داؿتٌذ. الگَٕ  ِلاؿپشٍتئ٘ي 

مبّؾ دس ه٘ضاى  84/51سٍؽ خَسامٖ ّن ثب % 2تٌبٍة

امؼ٘ذاػَ٘ى، دس ث٘ي دٍ الگَٕ دٗگش سٍؽ خَسامٖ 

قشاس داؿت. دس سٍؽ ّوشاُ آة آؿبه٘ذًٖ ّن ث٘ـتشٗي 

مبّؾ دس تَل٘ذ  00/51س الگَٕ هتَالٖ ثب %د مبسآٖٗ

مشثًَ٘ل ًؼجت ثِ گشٍُ ؿبّذ هـبّذُ ؿذ ٍ دٍ الگَٕ 

مبّؾ  11/32ٍ % 71/38ثِ تشت٘ت ثب % 4ٍ  2هتٌبٍة 

 ًؼجت ثِ گشٍُ ؿبّذ، داؿتٌذ. 

ّب قبثل رمش اػت مِ اثش ثبصداسًذگٖ هصشف پشٍثَ٘ت٘ل

 ثش ه٘ضاى ٍقَع امؼ٘ذاػَ٘ى پشٍتئ٘ي ث٘ـتش اص ه٘ضاى

گًَِ مِ ّب ثش امؼ٘ذاػَ٘ى زشثٖ ثَد. آىثبصداسًذگٖ آى

گشدد، ه٘بًگ٘ي مبّؾ هـبّذُ هٖ 2ٍ 1دس ًوَداسّبٕ 

دسصذ ٍ ه٘بًگ٘ي  14/6ه٘ضاى امؼ٘ذاػَ٘ى زشثٖ 

 دسصذ ثَد.   34/42مبّؾ ه٘ضاى امؼ٘ذاػَ٘ى پشٍتئ٘ي 

ثش اػبع ًتبٗح آصهبٗؾ ضبضش هـخص ؿذ   

ِٗ ثلذسز٘ي طاپٌٖ ٍ مِ اػتفبدُ اص پشٍثَ٘ت٘ل دس تغز

ًطَٓ تدَٗض آى، ثش ضفبظت زشثٖ ٍ پشٍتئ٘ي گَؿت 

ثلذسز٘ي دس ثشاثش فؼبد امؼ٘ذاتَ٘ عٖ دٍساى ًگْذاسٕ 

هَثش اػت ٍ ثبػث افضاٗؾ اًجبس هبًٖ ٍ م٘ف٘ت گَؿت 

 هٖ ؿَد.
 

 

 بلذرچيه صاپىي لاضۀزبي اكسيذاسيًن چ گيوذَب ي الگًَبي مختلف مصزف پزيبيًتيك بز درصذ ببسدارريش كبرآيي -1ضکل

سٍص ػذم  4 -سٍص هصشف 1سٍص ػذم دسٗبفت ٍ  2 -سٍص هصشف 2ّبٕ آصهبٗـٖ، ثِ تشت٘ت گَٗبٕ دس ػتَى گشٍُ 4ٍ  2)ػذدّبٕ 

 ثبؿٌذ.(دسٗبفت پشٍثَ٘ت٘ل هٖ
 

 

2آؿبه٘ذًٖ آؿبه٘ذًٖ 4آؿبه٘ذًٖ  2خَسامٖ خَسامٖ  4خَسامٖ   
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بلذرچيه  ضۀلاَب ي الگًَبي مختلف مصزف پزيبيًتيك بز درصذ ببسداروذگي اكسيذاسيًن پزيتئيه ريش كبرآيي -2ضکل

 صاپىي

سٍص ػذم  4 -سٍص هصشف 1سٍص ػذم دسٗبفت ٍ  2 -سٍص هصشف 2ّبٕ آصهبٗـٖ، ثِ تشت٘ت گَٗبٕ دس ػتَى گشٍُ 4ٍ  2)ػذدّبٕ 

 ثبؿٌذ(دسٗبفت پشٍثَ٘ت٘ل هٖ
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